No 87 EUR 4,95

NOREVL

magazm profesional @ milovniki vina

Top Italian
‘Wines Roadshow

Torrevento — vina z Puglie

7712141268005 05




-

vinorevue

0

(o]

Historicky prvni Master Class

v Praze uspotddal londynsky
Institute of Masters of Wine

ve spolupréaci s naSim
¢asopisem a Prague Wine
Academy 30. za¥{ v hotelu
Crowne Plaza Prague.

V Praze se Institute of Masters
of Wine, reprezentovany rovnou
svym nejvy$$im vedenim,

nové zvolenou piedsedkyni,
Jihoafritankou Lynne Sherriff
MW, a odstupujicim pfedsedou
Rakuanem Dr. Josefem
Schullerem MW, pfedstavil
viubec poprvé.

V tivodu prazské Master Class Lynne Sherriff, které

k jejimu zvolenf za viechny poblahopial moderator od-
poledne Jan Vala, pfedstavila Institut a jeho vzdélavaci
program. Dr. Josef Schuller pfedstavil Weinakademii
Osterreich, je? nabizi kompletni systém kurz, vedou-
cich ke studiu Institute of Masters of Wine, od Ba-

sic a Advanced pres Diploma in Wines and Spirits
{ve spolupraci s londynskym WSET od roku 1993) az
po naslednou kvalifikaci Weinakademiker. Predstavili
jsme novy vzdélavaci program Prague Wine Acade-
my, zahmujici kurzy Basic a Advanced Course Wines
and Spirits International ve spolupréci s Weinakade-
mie Osterreich. Marketingovy feditel Austrian Wine
Marketing Board (AWMBY), hlavniho partnera Institute
of Masters of Wine, Christian Dworan, pfedstavil
stipendium AWMB, uréené na podporu Uspésnych
absolventd pra¥ského kurzu Advanced pii studiu Di-
ploma in Wines and Spirits WSET ve Weinakademie
Osterreich.

Degustace pod vedenim Masters of Wine
Poté jiz someliéFi dostali pokyn k servirovani prvniho

Text Sarka Dugkova
Foto Miroslav Rendl



THE INSTITUTE OF
MASTERS of WINE

flightu a mohli jsme se koneéné vzit do pocitl studen-
ta pfi praktické ¢asti zkousky v Institute of Masters

of Wine. Master Classes jsou idealni pfilezitosti pro
zji$téni, co zkougka obnasi. Vin véak bylo pouze dva-
néct, pii skuteéné zkoudce jich musite zvladnout trikrat
tolik. Oba pfedsedové Institutu nés také neznamkovali,
naopak nam radili, jak bychom méli vina degustovat,
analyzovat a popisovat.

O Sesti vinech v prvnim flightu jsme se dozvédéli, Ze
jsou ze dvou riznych odriid. U kaZdého z vin bylo tfe-
ba nejen uréit odrlidu, ale spravné je umistit i do regio-
ni. Chardonnay jako odrddu, z niz byla vyrobena prvni
tfi vina, poznala fada pfitomnych, i kdyZ jedno z vin
zfetelny odriidovy charakter nemélo, mnozi usuzovali
na Veltlinské zelené nebo Pinot Blanc.

Ur&eni regiontl bylo sloZitéjsi. Prvni vzorek se silnou
stopou bariku fadila vétina Ggastnikil do Nového své-
ta. Pravé na tomto viné vsak Dr. Josef Schuller jasné
ukazal, jak komplexné hadnoti vina uchazedi o titul
Master of Wine. Ano, barik by hovofil pro Novy svét.
Vino bylo v8ak soucasné svéZi a s vyraznou kyselinkou,
a to jiz typickym znakem vin z Nového svéta neni. Proto

bylo tfeba uvazovat o n&jakém chladnéjsim regionu
— stfedni Evropé (Chardonnay Lama 2008 Weingut
Esterhazy, Burgenland, Rakousko).

Lynne Sherriff k tomu poznamenala, Ze v posled-
nich letech se styl vin z Nového svéta hodn& méni,
mnoho vinaii upoudti od nadmérého pouzivani
bariku, pfipadné dubovych chips(, a vyrabi vina jen
s jemnym dotykem dfeva. Tento trend byl pfiginou
toho, proé¢ druhé vino, Chardonnay 2007 Mondavi
z kalifornského Napa Valley s decentné zakompono-
vanym barikem, zmétlo i mnoho zkugenych someliérd,
ktefi je umistovali do Evropy. Mastera of Wine viak
nesplete, protoZe jasné postrada kyselinku.

Chcete-li prestizni titul ziskat, musite byt schopni
podobné trendy sledovat a zachytit. Musite ochutnat
mnohao vin nejriznéjSich styll z riznych regionl a byt
schopni si jejfich chuté a viiné zapamatovat a pii
zkousce spravné vybavit a pfifadit.

Master Class pokracovala druhou trojicl vin,
kterou mnozi spravné oznacili za Riesling. V publiku
pritomny feditel Schloss Johannisberg z Rheingau,
Christian Witte, dokonce u prvniho vzorku naprosto
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presné uréil vinafstvi — Schloss Vollrads. Nenf divu,

z jeho vinafstvi je to jen pfes kopec. Vina svych
sousedl ma evidentné nachutnana! Druhy Riesling
Smaragd Singerriedel 2009 Doméne Wachau mnozi
povazovali rovnéz za némecky Riesling. Treti Ryzlink
rynsky VOC Znojmo 2009 7 Vinai'stvi rodiny Spalko-

vy byl naopak Gasto umistovan do Rakouska. ..

O tfech Eervenych vinech v dalsim flightu jsme
védéli, 7e v nich pfevlada jedna odrlida. Prestoze
Cabernet Sauvignon, ktery byl spravnou odpovédi,
ma vyrazné poznavaci znaky, mohli jsme si pfi slepé
degustaci ,na vlastni nos" vyzkouset, Ze nemusi byt
jednoduché jej identifikovat. Mnozi hlasovali pro pfe-
vahu Shirazu. Region u prvniho vina — chilského Ca-
bernetu Sauvignon Max Reserva 2008 Vina Errazuriz
— néktefi uréili spravné, jini jej Fadili do Evropy. Neni
divu, majitel vinafstvi Eduardo Chadwick pravidelné
porada slepé degustace, pfi nichz sva vina srovndva
s velkymi viny z Bordeaux a Toskanska. Druhé vino,
Solaia 2006 od Antinoriho, bylo pro zkugené some-
liéry rozlousknutelnym ofiskem diky dvacetiprocent-
nimu pfidavku Sangiovese. Posledni Cervené vino
z Bordeaux pdsobilo vyrazné zraleji, pfestoZe bylo jen
o rok staréi, ale spravnych odpovédi bylo dost.
Zaludné byly otazky vztahujici se k poslednim tfem
sladkym vintim. V&déli jsme, Ze kaZdé je z jinych
odrlid, a méli jsme uréit z jakych. Zafadit vina spravné
do region( nestagilo, i kdyZ jste Gspésné identifikovali
tokajské, spravna odpovéd znéla Furmint, Lipavina
(Harslevel(]) a Muskat Zluty. U kanadského ledového
vina z vinaf'stvi Inniskillin bylo tfeba poznat, Ze jde
o Riesling. Pokud jste v poslednim viné poznali slav-
né Sauternes, ale nevédéli jste, Ze se vyrabi z odrid
Semillon a Sauvignon Blanc, odpovédéli jste spravné

jen z&asti. Méli jsme poznat i zplisob vyroby kazdého
z vin, jejich kvalitu vztaZenou k regionu a obsah zbyt-
kového cukru. Na to uz opravdu dobry nos asi nestadi,
potiebujete tecretické znalosti a pfedeviim zkuSenost
z degustace mnoha a mnoha vin.

Jak uspét, pokud se chcete stat

Master of Wine?

Master Class ukézala, jak vina, nejen pfi zkou$ce Mas-
ter of Wine, posuzovat, co v nich hledat, jak uvazovat.
Je v tom hodné logiky. Uplatni se analyticky, systema-
ticky, skoro aZ detektivni pfistup, nikoli stiileni od boku.
Z&dné hadéni, ale kombinace naprostého soustredéni,
peclivé analyzy a syntézy teorie a praktickych zkuse-
nosti. Je tfeba stdle hledat argumenty. Nestaci uhod-
nout region nebo odrlidu, odpovéd je tfeba zdavodnit.
Pokud argumenty chybéji, o &ast bodl pfiidete. Od-
povéd, Ze jde o uréitou odridu, protoZe ji neméte radi
a toto vino vdm nechutna, neuspéje. Naopak, i kdyz
odridu ,netrefite” pfesng, ale vaSe argumenty budou
v zasadé spravné, u zkoudky miZzete uspét. Neustalé
ziskévani novych zkudenosti a roz8ifovani stavajicich

je nutnosti. Musi to délat i zkugeni Masters of Wine,
nebot vyvoj ve svété vina se nezastavuje.

Master of Wine je samoziejmé nejvy$&im stupném
tohoto vzdélavacim systému. Stejné principy vSak
plati i v pfedchézejicich stupnich, Advanced a Diplo-
ma WSET, kdy pfi zkouSce posuzujete nékelik malo
vin. Systematicky pfistup k degustaci a posuzovani
vin se vyucuje na v8ech vzdélavacich stupnich, tedy
i v kurzech Basic Prague Wine Academy a v navazu-
jicim kurzu Advanced v Praze, ktery povede osobné
feditel Weinakademie Osterreich Dr. Josef Schuller
od Unora 2011.

Jihoafri¢anka Lynne
Sherriff, MW vystudovala
enologii v jihoafrickém
Stellenboschi a v Né-
mecku. Ziskala titul Cape
Wine Master a v roce
1993 titul Master of Wine.
Je uznavanou konzultant- |
kou, pfednasi, publikuje,
Uginkuje v rozhlase a tele-
vizi, zasedala v porotidch
svétovych soutéZi vin.

| Vroce 2008 byla zvolena

mistoptedsedkyni a v zafi
2010 pfedsedkyni Insti-
tute of Masters of Wine.
Ve své funkci se chce
zaméfit na dalsi internacio-
nalizaci Institutu.

Rakusan Dr. Josef Schuller,
MW je Feditelem Weinaka-
demie Osterreich, nejvatsi
evropské instituce pro
vinarské vzdélavani. V roce
1998 ziskal jako prvni Ra-
kugan titul Master of Wine.
V letech 2008 — 2010 byl
prvnim ,nebritskym" pred-
sedou Institute of Masters
of Wine, Od 7. dnora 2011
bude v Praze pfedné-

Set v kurzu Advanced
Course Wines and Spirits
International, pofadaném
ve spoluprédci Prague Wine
Academy a Weinakademie
Osterreich.
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Nazory ucastnikd

1. Jaké dojmy si z Master
Class odnasite? Jake jsou
vade ambice, pokud jde

o vzdélavani v oblasti vina?
9, le deské prostied pfi-
praveno na Institut Master
of Wine? Muze si podle vas
takové vzdélani jednotlivec
dovolit?

Marek Foltyn

1. Myslim, Ze Master Class
byla pro v8echny z(Eastné-
né piinosnd. Kazdy si mél
moznost na vlastni kGZi vy-
zkouget hodnoceni vin, které
se pouziva pii zkouskach
Institutu of Masters of Wine,
Pro mnohé, ktefi nemaji se
slepymi degustacemi velkou
zkuSenost, to byla dobra
skola, méli moZnost v piftom-
nosti i&ch nejpovolangj8ich
zjistit, co to obnasi. Poslou-
chat nazory dvou predsedi
Institutu of Masters of Wine
na vina, a jejich rady, jak vina
posuzovat a co v nich hledat,
byl pro kaZdého urdité cenny
zazitek. Pokud jde o vinafské
vzdélavani, slovo ambice se
pro mé asi moc nehodi, spi§
je to chut, touha a potfeba
v&dét toho o viné co nejvice.
Pivodné jsem studoval dé-
jiny uménf, k vinu jsem utekl.
Samostudiem, cestovanim,
poznévanim, degustovanim

a kurzy Vinaiské akademie
Valtice jsem se dostal k dnes-
nimu bodu svych védomosti.
V tnoru se urdité zucastnim
kurzu Advanced Course
Wines and Spirits Internatic-
nal Weinakademie Osterraich
v Praze, a pak uvidime, na co
bude dale pfi praci &as...

2. Citim, Ze prostiedi je u nas
vice nez pFipraveno na jakéko-
li formy vinafského vzd&lavani,
a Ze je potfebuje. Od zéklad-
nich kurzli, nebot i v gastrono-
mii najdete mnoho lidi, ktefi by
0 viné néco vadat méli a jsou
nepopsanymi listy papiru,

az po Institute of Masters of
Wine. Osobnosti, které maji
potencial tento vrcholovy bod
vinafského poznavani zdolat,
u nas mame také. Mnozi by si
takové vzd&lani mohli dovolit
bez problém, otdzka je, majf
-li k nému pfedpoklady a chut.
Fnstitute of Masters of Wine
Je spige pro ty, pro kieré se
vino stalo vagni a poslanim.
Pokud se pak opravdu chcete
pokusit jej absolvovat, cestu
si prosté najdete.

Ivo Dvorak

1. Dnesni Master Class byla zajimava, vidéli jsme zase
trochu jiny pfistup a vysvétleni, jak dojit k tomu, odkud
vina pochazi, jaké jsou viivy na kvalitu, co avliviiuje severni
a jizni hemisféra, jakym zpisobem plsobf podleZi, odridy.
Bylo to p8kng vysvétlené, navic témi nejpovolangjsimi. Byl

| jsem mile pfekvapen nékterymi vzorky, nékteré byly krasné
poznatelné, mél jsem radost, kolik lidi se trefilo. Velkou

' radost mi udélal Jakub Krél, ktery poznal i Supertoskénce,

coZ je hodné tezké.

2. Myslim si, Ze je u nas |iZ dost lidi, kteff by to zviadli, ale

nejsem si jisty, jestli jim to ¢asové a finanéni podminky do-
voli dotahnout do konce. Mam stale pocit, Ze je tu spousta
odbernikd na vino, ptipadné someliérstvi, ale bohuze! neni
mnoho klientd, ktefi by byli ochotni jejich znalosti a schop-

nosti patfiéné honeorovat.

Jan Cejka

1. Master Class se mi velmi li-
bila, byl jsem mile pfekvapeny.
Vzd&lavaci systém Institute of
Masters of Wine znam a netu-
&il jsem, Ze jiz k nému vedou
cesty vzdélavani i v Ceské re-
publice. Je to urgité pfincsné.
Libilo se mi provedeni degus-
tace. Netrefil jsem pfi ni moc
vin, a tim to pro mé bylo jesté
zajimavéji. Studoval jsem
vinafskou 8kolu ve Francii

a mam zkousku, kterd ma tie-
ba ve Francii pomémé velkou
vahu. Do Institute of Masters
of Wine se nechystam, i kdyz
by mi to urité néco pfineslo.
Tento systém je podle mé
vhodny pro profesionalni
someliéry a ty, ktefi se vénuji
poradenstvi, ziskali by u swych
zakaznikl mnohem vyS&i
kredit. Pfiznavam, Ze je v tom

i lenost, poustét se do dalsiho
studia. Navic je tento systém
finanéné dost naroény, spoje-
ny s Gastym premistovanim.
2. V&fim, Ze plida u nés je pro
tento Institut pfipravend, dnes
tu bylo i dost mladych lidi,
coz uréité kvituji. Bylo by fajn,
kdyby prislo vice lidi z restau-
raci a gastronomie, nebylo
tady ani mnoho studentd
hotelovych $kol. Uvodni kurzy
jsou asi dostupné, ale kdyZ se
Glovék v systému dostane vys,
je to otdzka penéz. Myslim

si, Ze by zaméstnavatelé méli
svym zaméstnanctm toto
studium umoznit a financovat.
Setkal jsem se s tim, Ze by
nektefi studovali radi, bylo jim
néco pfislibeno, ale kdyz si
studium nakenec méli finan-
covat z vlastnich zdrojd, dale
uz nepokracovali.

Stefan Doktor

1. Master Class se mi velmi
libila, vzorky byly velice kvalitni
a rliznorodé. Samozfejmé
moznost ziskani takového
prestizniho vzdélani je velmi
zajimava, v souasné dobg to
u mé ale nenf Uplné aktualni.
Jestli 0 nécem uvazuji, pak

o urovni Advanced Course
Wines and Spirits Interna-
tional. K titulu Master of Wine
vede opravdu dlouha cesta,
mluvime minimalné o deseti
letech studia.

2. Pro Geské podminky je
moznost tohoto typu vzdeé-
[ani hodné ddlezitd, hiavné

v Praze, kde se neskute¢né
rozviji gastronomie. Cteme

o tom stale Castéji v médiich,
i v Némecku, kde Zji. Mezi
domacimi kandidaty vidim na-
priklad Marka Foltyna, Jakuba
Krale nebo Teméase Brihu.

V systému Masters of Wine
jsou ceny za studium dost
vysoké, asi i proto je zatim tak
mélo absolventd. Cestu vidim
v tom, Ze se schopny odbor-
nik, pakud sam studium neni
schopen financovat, domluvi
se svym zaméstnavatelem,

INZERCE

www.unitedbrands.cz
info(@unitedbrands.cz
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Seznam vin

1. Chardonnay Lama 2008 Burgenland — Weingut Esterhazy (Rakousko)

2. Chardonnay 2007 Napa Valley — Mondavi (USA)

3. Chardonnay Private Bin East Coast 2009 Villa Maria (Novy Zéland)

4. Riesling Spatlese 2009 Rheingau — Schloss Vollrads (Némecko)

5. Riesling Smaragd Singerriedel 2009 Wachau — Doméne Wachau (Rakousko)
6. Ryzlink rjnsky VOC Znojmo 2009 Morava — Vinafstvi rodiny Spalkovy (CR)
7. Cabernet Sauvignon Max Reserva 2008 Vina Errazuriz (Chile)

8. Solaia 2006 Antinori (ltalie)

9. Essence de Dourthe 2006 Dourthe (Francie)

10. Tokaji Aszt Bendecs D(il6 6 puttonyos Tokaji — Patricius (Madarsko)

11. lcewine Riesling 2007 Niagara Peninsula — Inniskillin (Kanada)

12. Chateau Suduiraut 2005 Sauternes (Francie)

Hlavnim partnerem Master Class byla spolecnost Erste Private Banking Ceské spofitelny.
Partnery byly spoleénosti OHMS, Crowne Plaza Hotel a Riedel Glass.
Dékujeme vEem vinafstvim za poskytnuti vin.




