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NE HERZ DSTERREICHS

pAs GRU

Cekaji.

a pohostinny

V minulém ¢isle, kde jsme se vénovali Dalmacii, jsme slibili vzit vas na do-
volenou do Styrska na samém jihu Rakouska. Je to oblast, kterou mnozi nasi
turisté ku své velké Skodé mijeji cestou na Jadran, aniz by tusili, o€ tu pficha-
zeji. Stajeraci nazyvaji svou zemi ,zelenym srdcem Rakouska”, nebo také ,la-
hudkarstvim Rakouska”. V sadech se tu rodi skvéla jablka, od salati pres syry
az po vanilkovou zmrzlinu, na to vse se tu lije lahodny a zdravy tmavozeleny
olej z dynovych seminek, u mnoha jidel najdete znamy Styrsky kien. Milov-
nici masa mohou s chuti ochutnat jehnéci z horské oblasti kolem méstecka
Weiz, hovézi maso z hnédych almenlandskych voli, susené Sunky, které tu
visi ve stodolach, veprové z volného chovu, pstruhy a dalsi ryby z bystfin,
murtalsky syr zrajici hluboko pod zemi ve Stolach byvalého stfibrného dolu
v Arzbergu a spoustu jeho cerstvych, zrajicich i vyzralych pfibuznych.

A samoziejmé vino, které se rodi na malebnych strmych svazich, které je
snazsi obdivovat nez osetfovat. Chardonnay, kterému tu fikaji Morillon, své-
toznamy styrsky Sauvignon, kterému tu fikaji Sauvignon, a pikantni razové
z hroznt Blauer Wildbacher, kterému tu fikaji Schilcher. A taky vyhlasené
muskaty.

Turisté tu najdou cesty mezi vinohrady, vyhledy na Alpy, Dachstein, N&-
rodni park Gesause, sedm pfirodnich parkd, chov lipicant v Piberu, barevny
Steinzer Flascherlzug ze Steinzu do Predingu a zpét mezi pastvinami, ofecho-
vymi sady a dynovymi poli. Vinafsti znalci navstivi muzeum a manufakturu
moderniho skla Stolzle v Barnbachu, kde si sbératelé snimki architektonic-
kych zajimavosti dojdou prohlédnout Hundertwasseriv kostel svaté Bar-
bory. Filmovi fandové zajedou do Thalu, kde se narodil v roce 1947 Arnold
Schwarzenegger a milovnici veterana si najdou terminy Olspur Classic Rallye
nebo svétoznamou Ennstal Classic, které se ucastni sportovni dédeckové za
miliony a za jejich volanty casto ti, kdo s nimi zavodili pred ctyficeti, padesa-
ti, Sedesati lety. Odpocinek po vsech turistickych aktivitach nakonec najdete
v nékolika termalnich laznich. Romanticky ladéné jizni Styrsko rozvinéné
mofem kopcl je turistice, vinlm a gastronomickym zazitkim zemi zaslibe-
nou. Ne nadarmo se mu fikd Genussregion Siid & West Steiermark.

A tohle neni reklamni ¢lanek, ale mé vyznani o regionu, ktery mam moc rad
a kde se snazim alespon jednou za dva, tfi roky stravit par pfijemnych dni.

Na vyhlidce u Skoffu

Jeden z nejkrasngjsich pohledd na
Styrské panorama se vam otevre, kdyz
vystoupdte z Gamlitzu do Eckbergu.
Slavné vinarstvi Skoff Original, které
patfi k absolutni rakouské 3picce, tu
vede Walter Skoff, 3lachovity Stajerak,
ktery zjevné vic pracuje, nez se pred-
vadi. Dorazil v terénnim Mercedesu G
a abychom stihli zapad slunce, hned
nas vedl do svahu vinice. Ta fotogra-
fie nahote vazné neni vysledkem HDR
Uprav, ale skute¢ny slunny styrsky vecer
ve vinici. , Tenhle krasny kraj skyta vinafi
nepreberné moznosti. Je tu unikatni va-
riabilita podloZi — tdmhle je muschelkalk
a hned vedle eluvidlni pisek bez stopy
usazenin a kus pod tim jil se Stérkem,”
ukazuje Walter Skoff ve vecernim slunci.

Rodina Skoffovych hospodafrila a vina-
fila na Styrskych pahorcich odnepaméti,
vinafstvi jako hlavni pfedmét podnikani
ale zalozil aZ jeho otec Johann. Za vice
nez 30 let, kdy je vede Walter, vznikl
moderné vybaveny podnik s vinoté-
kou, degustacnimi mistnostmi, Utulnym
Buschenschankem a pohodinym pen-
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zionem nad nim s vyhledem do udoli.
Nyni uz své ukoly prebird dalsi gene-
race, syn Joachim, ktery pracoval ve
vinarstvich na Novém Zélandu, v Chile
a Jihoafrické republice a za vinem projel
celou Evropu.

.Zacal jsem s dvoulitrovkami za 14
SilinkG a ani po ftficeli letech zdaleka
nejsem na konci. Stale hledam pficiny
vysledkd. Nechal jsem analyzovat ptdu,
klony, sledujeme meteorologickd data,
vyhodnocujeme technologie, vse archi-
vujeme. Snazime se opakovat Uspésné
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postupy — ale pfiroda neni jen fyzika
a chemie. Mnohdy si déla, co chce a
je to tak dobfe. Moje déti mély kazdé
jinou porodni vahu a obé se povedly.
U vina je to také tak. Zalezi na tom, jak
ho vychovas, ro¢nik od ro¢niku. Aby ti
vysledek délal radost.”

.Déda napsal nad dvere od sklepa, ze
vino je Zivot a nas Zivot je vino. Pfedal mi
znalosti a tajemstvi, jaka se dédi z ge-
nerace na generaci. Diky nim jsou nase
vina takova, jaka jsou, odliSna od ostat-
nich. A ja se snazim totéz predat dal.”

Se soumraken jdeme rustikalné oblo-
Zenou vinotékou do supermoderni pod-
krovni degusta¢ni mistnosti, kde ceka
degustace deviti vin ... ale jak to byva,
nakonec se protahla do pozdniho vece-
ra, Walter sahl do starsich ro¢nikd a pak
do archivd. Zacali jsme tfemi rlznymi
tvafemi Morillonu (Chardonnay) z nere-
zu i ze dfeva a pres muskat se dostali
k Sauvignondm.

»Sauvignon je pro nas emblematicka
odrtda, tvofi 60% nasi produkce. Jsme

hrdi na to, kolik jeho poloh dokazeme
vyjadfit! Mlady, vyzraly, travnaty, ovoc-
ny, mineralni, s trochou dubu i regulér-
né barikovy.”

Bylo by skoda nepfiblizit ta vina po-
drobnéji. Proto jim chceme vénovat
v pristim ¢isle Prvni dousek. Ale uz
ted mohu prozradit, Ze ndm v paméti
utkvél Morillon Grassnitzberg 2009,
hutné vino, které se da kousat, a Sau-
vignon 2011 Royal z Hochsulzu. A ve-
dle naddherné misy uzenin, syrd a skvéle
ochucenych tvarohovych pomazéanek
uprostied stolu v Buschenschanku ndm
v paméti utkvél jesté fantasticky Styrsky
predkrm: Horkd polenta (tady Sterz),
zlaté skvarky a lehce ocesnekovana hus-
ta kyseld smetana...

Sattlerhof

Sattlerhof Williho a Hannese Sattle-
rovych jsme navsivili jiz potfeti, a vzdy
s chuti. Hannesova kuchyné a Willi-
ho vina jsou vyhlasené zdaleka nejen
v Sernau nad Gamlitzem, ale po celém
Rakousku a mnohem, mnohem dal!

.Na gruntu jsme od roku 1887. V po-
loviné 60. let tata zacal jako jeden z prv-
nich revitalizovat vinafstvi v regionu
a kdyZ onemocnél, nezbylo mi, nez v ne-
celych dvaceti prevzit celé hospodafstvi.
Co je tu kolem nés, je vsechno postave-
né béhem poslednich dvaceti let. Skle-
py, které nevidis, jsou az 15 metrd pod
zemi v prostoru, ktery tam nikdy nebyl.
Tahle rovinka u hotelu vznikla naveze-
nim vytéZené hliny a hlavné kamene.”



,Radu let jsem délal 365 dni v roce,
7 dnl v tydnu. S péti dny v podnika-
ni neobstojis. Nastésti mam ctyfi déti.
Star$i Andreas je v Kalifornii, Alexandr
ukoncil Klosterneuburg a ted studuje
mezinarodni obchod na univerzité. Ale
délal se mnou uz tfi posledni vinobrani
a ted v jednadvaceti je za vinarstvi plné
zodpovédny. J& jsem mu na poradu
a k ruce. Kdyz dostane mlady ¢lovék pl-
nou odpovédnost, jinak se k tomu stavi,
nez kdyz se mUze schovat za starsiho.
Mladi se k tomu musi pustit. Dcera za-
tim studuje uméni v Oslo a Ctvrty syn
studuje grafiku ve Vidni. Ale vsechny
vino bavi, byt na né tfeba ,,jen” navrhuji
etikety nebo baleni.”

. Vyznamnou zménou bylo, kdyz jsme
presli na nové vedeni a fez friulského
typu Simonit&Sirch Preparatori d'uva.
svédcili o vyhodach jejich systému pro
praci i osetfovani. Po par letech jsme
i my pfisli na to, Ze systém je genidlni
a kdo si na néj zvykne, uz si neumi pred-
stavit jiny.

.Cely provoz je certifikovany pro bio,
drZime se pravidel hnuti Respekt a nejvi-
ce se radime s Fredem Loimerem. Kom-
plet si délame preparaty, jdeme krok
za krokem, uc¢ime se. Z BIO organisch
postupujeme k BIO dynamisch. Jsou to
stale ta vina, kterd si oblibili labuznici,
jen s vétsim respektem k pfirodé. Do-
stdvdme za to od ni darek - typickou
Styrskou korenitost. Malokde jinde je
odrida stejného jména tak kofenitd,
jako tady!”
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Raxovsko

Vys uz to nejde
Kdyz vystoupéte z Greisdorfu az na-
horu do Langeggu, jste bezmala 600
metrd vysoko. Z vysky dvou eiffelek ob-
hlizite dechberouci pohled pres strmé
vinice, sady a lesy az do plochého udoli
feky Mur, ktera sméfuje do sousedniho
Slovinska. Na svazich vSude kolem roste
Blauer Wildbacher, Sauvignon, Mori-
llon, Pinot Blanc, Muskateller, Rivaner,
Gewdrztraminer... A rodina Lang-
mannU tu hospodafi od roku 1746.

!

a ochrannou atmosférou CO,. Do
nich davame hrozny odstopkované
na malém mlynkoodzriiovaci a v kli-
du je svezeme zchlazené tfeba az
k veceru do sklepa, aniz by docha-
zelo ke zhorSenf kvality.”

.Asi 70% nasi produkce pred-
stavuji Schilchery. Nas Sauvig-
non se tfikrat stal vitézem ra-
kouského Salonu. Vsech sedm
odrd, které péstujeme na
necelych tficeti hektarech,
mohou hosté ochutnat v na-

| tady uZ jsme byli pred fa-
dou let na navstéve, ale letos je
o ddvod vic. Stefan Langmann

a jim vedeny rodinny pod-
nik Langmann vulgo Lex byl
v kvétnu ocenén prestiznim vi-
nafskym titulem Landessieger,
CoZ znamend, Ze zdejSi vina
jsou nejlepsi z nejlepsich. Lepsi,
nez od ostatnich vinafd. Jsou.
Uvitaci schilcherové frizzante
ma v sobé viechno, co ma mit
- plny kosik cerveného ovoce,

Sem Buschenschanku, o ktery
se stard moje pani, a kdyZ je
hezky jako dnes, tak i na pro-
storné terase pro 100 lidi nad
udolim.”

Buschenschank u Langman-
nl se rozhodné vyplati navsti-
vit s prédzdnym Zaludkem. Na
lasagne s dynémi a ov¢im sy-
rem dodnes vzpomindme!

nasladlou oblost i charakteris-
tickou pikantnost kyselin, z niz
se vam i chloupky na rukou
postavi. A Schilcher, povéstné
rizové vino z modré odridy
Blauer Wildbacher, je tu domi-
nantnim produktem.

.Dnesni Schilchery diky modernim
technologiim uZ zdaleka nejsou tak
ostré, jako byvaly za mého dédy. Ale
stale je to velmi osvézujici pikantni vino
s krasnou vani,” ochutnava s ndmi prv-
ni tichy Schilcher Stefan Langmann.
.1 kdyz od roku 1976 plati jasna defini-
ce, co je Schilcher, neni Schilcher jako
Schilcher. Jen j& sdm pouzivam tfi rzné
postupy jeho vyroby. Doba macerace
rmutu na slupkach se podle ro¢niku po-
hybuje od Sesti do tficeti hodin. V na-
Sich svahovitych podminkach probiha
veskery sbér ru¢né a tak hodné zalezi
na pocasi. Je-li teply podzim, zac¢indme
za rozbfesku a jesté chladné hrozny
transportujeme co nejrychleji do nere-
zovych tankd. Pak se jde na vzdalengjsi,
tézko pristupna mista. Madm dva pojizd-
né tanky za traktor s vlastnim chlazenim
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Laska hory prenasi
Jen o par metrd nize a par desitek
metrd dal na té samé plosiné stoji ma-
lebny Buschenschank Lazarus, jeden
z nejslavngjsich ve Styrsku. Je malebny,
pfipraveny na asijské zajezdy, skvéle pfi-
pravenou maji degustaci nékolika Schil-
cherl s Kaiserplatte — cisafskym talitem
plnym uzenych a marinovanych pstru-
ha, Sunky, Speku a zeleniny.

Vinafstvim nds provazi Walter Laza-
rus. Stary pan Josef si pry uziva Uspéchu
a penze. Je vidét, ze co se ujal vyroby
on, vyrazné poskocilo technické vyba-
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veni i prostory. ,Pantata se uz vénuje
spiSe uzeni klobas, masa a ryb, ja jsem
s Erikou prevzal deset hektard vinic
a velkou c¢ast péce o hospodu. 70%
nasi produkce jsou Schilchery, po nichz
je tu nejvétsi poptavka. Vétsina se proda
v Buschenschanku a v nasem obchodé.
Je to mezi Asiaty populdrni zastavka.
Dokonce si v3e vyfotili a v Ciné stoji
presna kopie!”

.Lazarus je tu tak bézné jméno, ze
jste si naSel Eriku stejného jména,”
vyzvidam? ,To je jinak. Pantdta ma tfi
dcery — Renate, Helenu a Eriku, zadné-




ho syna. Jsme s Erikou 3tastni, celd
rodina si rozumi a ja nemél nejmensi
problém pfijmout jeji jméno. Josef ma
radost, Ze rodinna tradice bude pokra-
Covat.” Inu — laska hory pfenasi!

Hiden nebo Hoéllerhansl!?

Ve Styrsku jsou prezdivky tak b&zné,
jako ve Velkych Bilovicich. Aby se je-
den Langmann odlisil od druhého, aby
se nepletli Hidenovi navzajem, k tomu
slouzi prezdivky. V Hochgrailu kazdy
vi, kde je Buschenschank Hollerhansl.
Vinarstvi, které tu sidli, se ale jmenuje
Weingut Franz & Maria Hiden a aby se
pletlo jesté 1épe, taktovku nad sklepem
uz drzi jejich stasi syn Stefan, ktery nds
také pozval k navstéve.

.Zaklady naseho hospodafstvi saha-
ji do roku 1820, kdy tu zacal Uspésné
hospodafit Johannes Héller,” odpovi-

dd na mou otdzku Stefan Hiden. ,Pry
byl velmi pohostinny, mél dobré vino
a vsichni k nému radi chodili. K Hollero-
vi Hanslovi. Tak vznikla prezdivka, kterd
pak pfipadla vsem, kdoZ tu po ném hos-
podafili. A i nasi ji radi pfijali za svou.”
Podobné, jako ve viech predchozich
pfipadech, i tady se jedna o tradi¢ni

styrskou kombinaci rodinného vinarstvi
a Buschenschanku.

Stefan je absolventem Styrské vinaf-
ské skoly v Silberbergu, po ni pracoval
jednu sezonu na Novém Zélandu, nez
pfevzal otéze rodinného vinafstvi se
sedmi hektary strmych vinic.

. Ve svété je spousta technologii, ale
ne vsechny ¢lovék musi mit, aby vyrobil
dobré vino. Vzdy jsou dullezité zdravé
hrozny. | kdyZ jsme konvencni vinar-
stvi, zcela jsme rezignovali na herbicidy:
Jsme ve vinici co nejsetrnéjsi, ale tady
v nasich podminkach, pfi mnozstvi sra-
Zek a vzdusné vlhkosti je tézké obejit
se zcela bez ucinnych vyzkouSenych
pfipravkd. Ale i ty jsou dnes o mnoho
ekologictéjsi, nez pred lety.”

Po prohlidce sklepa se vracime do
Buschenschanku na degustaci — a sou-
hlasime se Stefanem, Ze sebemoderné;-
8f lis nenahradi zdravy hrozen. Ve vinaf-
stvi je v3e, co Stefan potiebuje pro svou
praci. A to, co ochutndvame, se dobre
pije. Cista, vyrazna vina plna chuti.

.Po dédovych a tatovych zkusenos-

Rixousko

tech a s tim, co jsem se naucil za mo-
fem, vdechny hrozny macerujeme 12 az
36 hodin. Muskat tak ziska barvu, ru-
landské bilé, které je nasi hlavni odrd-
dou, télo, Sauvignony intenzivnéji voni
a v Schilcheru je po téhle dobé barvy tak
akorat.”

Schilcher je opravdu velmi koncent-
rovany — devét promile kyselin a stéle
jesté dost zbytkového cukru, v puse ja-
kobyste méli doméci rybizovou $tavu,
jen trochu zfedénou.

Sympaticky vinaf, velmi dobrd vina,
a pokud se rozhodnete do Buschen-
skanku Hollerhans| zajet, témér jisté tu
dostanete i Cerstvé usmazené krostule.
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Bio skrz naskrz

Na zavér nasi prazdninové pozvan-
ky do Styrska jsem si nechal vinafstvi,
které je vyjimecné po viech strankach.
Vedou je Christine a Franz Strohmeie-
rovi a navzdory modernimu vybaveni
je zde v3e kolem vina jesté prirodnégjsi,
nez si umite predstavit. Lidi, ktefi délaji
a Ziji opravdu bio, prosté poznate. Co
délaji je pro né samozrejmé, jsou klid-
néjsi, pripraveni vie vysvétlit, ale niko-
li vnucovat. Ten vsudypfitomny klid je
i v jejich vinech.

. Trauben, Liebe und Zeit, (hrozny,
laska a cas) jsou hlavni slozky nasich
vin a soucasné jejich jméno na etiketé,”
vysvétluje s jemnym Usmévem pavabnd
blondynka Christine.

.Zacinali jsme jako vsichni kolem
a o alternativni moznosti péstovani a vi-
nifikace jsme se spiSe jen zajimali. Dé-
lali jsme vina, sekty dole ve sklepé ve
Stainzu. Jednou manzel degorZo-
val 300 lahvi sektu a vratil se s o¢ima

Kdyz na horskych pasekach ve Styrsku
uvidite hnédy dobytek, budou to témér
jisté kusy almenlandského hoveéziho,
chuti srovnatelného s charolais.
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Cervenyma a oteklyma jako krélik.
Od siry. Néco se v nas zlomilo a zaca-
li jsme se na vino divat jinak,” otevira
l&dhev bilého WEISS5. , Dospéli jsme az
k tomu, Ze nase vina jsou zcela bez siry,
bio organickd, bio dynamickd, drzime
se bio standardt Demeter. Bio je urdi-
té i filozofie, i Zivotni styl, ale nékdy se
o tom moc mluvi a mélo déla. My dé-
ldme sekty tradi¢ni metodou od roku
1997 a délame je i nyni — také organic-
ké, také bez siry. Casto michame odr(-
dy pro zakladni cuvée, takze tohle neni
ani zemské vino, ale prosté jen vino.
Cim déle je vino oteviené, tim je lepsi a
bublinky si sekt spolehlivé podrzi. Dopo-
rucujeme ho pit teplejsi a z velkych skle-
nic, ale je to rozhodnuti kazdého, jak
k tomu pfistoupi.”

Po bilém nasleduje rosé sekt. Oba jsou
suché dosage zero, oba v pokojové tep-
loté, v Sirokych sklenicich, oba vybizeji
k zamyslenf, co vlastné od vina oceka-
vame a co dostadvame. Tohle je na 99%

prirodni produkt, prvni vino bylo kvase-
né spontdnné, to procenticko rezervuiji
na pridavek selektovanych kvasinek do
sekundarni fermentace v lahvi. Jasné, ze
oba sekty jsou v prvni vini oxidativni,
ale to jsou prakticky viechny. Sekun-




darni kvadeni povysilo organické vino
nékam vySe, diky bublinkdm ziskalo
svézest, ale zGstal mu ten zvlastni pocit
vnitfniho klidu. O tom viné se nemuselo
dlouze mluvit. Stacilo premyslet.

.Meéli jsme 12 hektar(, ted pracuje-
me jen s deseti. Sousedi hospodafi kon-
venc¢né, hodné stiikaji, tak jsme museli
vytvofit néco jako izola¢ni zénu. My
pouzivame ve vinohradu predevsim bio

syrovatku nebo pfipravky, které kupuje-
me od zkusenéjsich biodynamikd a sami
je tu dynamizujeme. Vinice je stopro-
centné (istd, stejné jako sklep. Pojdme
se tam za Franzem podivat!”

Franz je klidny sympatdk v khaki.
Sype zrovna do nového 300 litrového
dubového sudu odtfapinované hroz-
ny. Stejné se v Gruzii sypou hrozny do
kvevri., Tak se rodi nase oranzova vina.
Zdravé hrozny z vinice ddme do sudu
a zavieme. Podle ro¢niku je tam necha-
me spontanné kvasit a zrat tfi az de-
vét mésica, pak se vylisuji a jsou zase
v sudu. Vysledek je opravdu oranzovy!”

To vidime v nalitych sklenickach.
Tady je tfeba se oprostit od stereotypt
a ocekdvani a nechat se unaset vinémi
a chutémi, které zdejSi vina pfinaseji.
Tézko se to popisuje — je v tom pome-
ran¢ova kUlra, zavarenina, smetanové
tény, zédzvor, hiebicek, hrozinky — do-
hromady to dava romantiku vanocniho
peciva, zalitého do jantaru.

.S nasimi viny obcas vyjedeme do
Francie, do Skandindvie, k vam do
Cech, kde mame fadu pratel kolem
Veltlinu a Bogdana Trojaka. V Rakousku
je po nich poptéavka predevsim v moder-
ni gastronomii a vyznamnou ¢&ast pro-
dadme pfimo privatni klientele. Nékdy je
predmétem kritiky cena — ale s tou téz-
ko néco udélat! Z hektaru sklidime pfi
maximalni péc¢i 20 az 25 metrakd tam,
kde soused sklizi devét tun. To se musi
nékde projevit...” ¢
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VINA AMALIA

CARLOY BAsd

RESERVA

MALBED
2009

alls de Lm, Mrwhece

Prague Wine Champion, 88 b. - Prague Wine Trophy 2013

Viiia Amalia Malbec Reservado

CATALPA

HOR

Prague Gold ze soutéZe Prague Wine Trophy

Prague Gold ze soutéie Prague Wine Trophy

Ampakama Intenso Malbec
Atamisque Cabernet Sauvignon

La Caoba s.r.o.
Limuzska 2110/8 . Praha 10
lacaoba@Ila-caoba.com

tel. 777 722 704

tel. 327 511 980

www.la-caoba.com



